PLATS

GLUTEN

CRUSTACES

(EUFS

ARACHIDE

SOJA

LAIT

FRUITS A COQUE

CELERI

MOUTARDE

SESAME

LUPIN

SULFITE

MOLLUSQUE

POISSON

Chou-fleur

X

Poireaux

Thon

Langue de beeuf

Quinoa

Gnocchis

Daurade

Turbot

O

Canette

Beeuf

Creme de panais

M| X ®|O] O | S

Mousseline de choy

vert

Flan

Chocolat

Tapioca

Duo de fromages

X : présent dans

le plat

O : présent dans le plat mais peut étre retiré




DISHES

GLUTEN

SHELLFISH

EGGS

GROUND-NUT

SOY

MILK

NUTS

CELERY

MUSTARD

SESAME

LUPIN

SULFITE

MOLLUSC

FISH

Cauliflower

X

Leeks

o

Tuna

o

Beef tongue

Quinoa

Gnocchis

I

>~

Sea bream

o

o

Turbot

Duck

Beef

Parsnip cream

sHEE R Kol Nol %

Kale mousseling

Custard

s

i

A

Chocolate

o

A

o

Tapioca

Cheese combo

X : present in the dish
O : present in the dish but can be removed






